食品发酵实验室简介
一、实验室简介

食品发酵实验室成立于2013年2月,现有发酵自动控制系统一套、喷雾干燥机、压片机、超净工作台、落地式摇床等设备，承担食品质量与安全、食品科学与工程专业的专业实验、课程设计和毕业论文等教学任务。其中，综合性实验2项，设计性实验1项。为学生提供了便利的实习实训条件，提高学生的实验设计和动手能力。

该实验室由殷培峰老师负责管理，该实验室面向学生开放，目前承担纵向科研课题4项、横向课题3项，共发表论文10篇。

二、开设的实验项目
	序号
	实验项目
	实验类型
	实验学时

	1
	发酵罐的原理构造
	验证
	3

	2
	发酵罐的演示实验
	验证
	3

	3
	喷雾干燥制作藕粉
	验证
	8

	4
	奶粉生产的质量控制
	验证
	8

	5
	企业标准化制定模拟
	综合
	8


